
 

 

 

 

 

 

Menu du 01 au 05 avril 2024 
 

 
Lundi 01 avril 
 
Férié 
 
 
Mardi 02 avril 
Toast au chèvre 
Filet de dinde caramel et 
poivre 
Haricots verts à l’italienne 
Yaourt sucré 
 
Mercredi 03 avril 
Pâté  
Bœuf  
Carottes  
Salade  
Far breton  
 
 
 

 
 
Jeudi 04 avril  
Menu végétarien 
Radis  
Risotto d’épeautre 
Salade  
Fruit   
 
 

Vendredi 05 avril 
Céleri à la brésilienne 
Sauté de porc  
Pommes boulangère  
Tome noire  
glace 
 
 
 
 

 



Menu du 08 au 12 avril 2024 
 

 
Lundi 08 avril 
Menu végétarien 
Salade de lentilles  
Omelette aux pommes de 
terre 
Epinards à la crème 
Gouda 
Fromage blanc 
 
Mardi 09 avril 
Carottes râpées  
Poisson normande  
Macaronis 
Edam  
Compote de pomme 
 
Mercredi 10 avril 
Macédoine à la russe  
Blanquette de dinde 
Boulgour  
Vache qui rit 
Abricot au sirop  
 
 
 
 
  

 
 
Jeudi 11 avril 
Betteraves vinaigrette  
Bœuf à la hongroise  
Riz pilaf  
Fruit  
 
 
 
Vendredi 12 avril  
Blé carnaval  
Poisson beurre blanc  
Cordiale de légumes  
Fruit  
 
 
 
 

  
 



Menu du 15 au 19 avril 2024 
 
 

Lundi 15 avril 
Rillettes  
Poulet dragon  
Coquillettes 
Yaourt aux fruits  
 
Mardi 16 avril 
Pomme de terre cervelas 
Veau marengo  
Printanière de légumes  
Kiri  
Fruit  
 
Mercredi 17 avril 
Toast au beurre de sardines 
Jambon braisé 
Flageolets  
Salade  
Liégeois chocolat  
 
 
 

 
Jeudi 18 avril  
Menu végétarien 
Salade de quinoa 
Tartiflette végétarienne 
Salade  
Entremet chocolat  
 
 
 
Vendredi 19 avril 
Salade à la mimolette  
Chipolatas  
Purée de carottes  
Fruit   
 
 
 

 



Menu du 22 au 26 avril 2024 
 

 
Lundi 22 avril  
Pamplemousse  
Daube de bœuf  
Blé  
St Paulin 
Fruit  
  
Mardi 23 avril 
Salade de riz  
Poisson napolitain  
Pommes persillées 
Tarte aux fruits   
 
Mercredi 24 avril 
Salade Waldorf  
Sot l’y laisse de dinde 
Petits pois  
Cantadou  
Yaourt sucré  
 
 
  

 
 
 
Jeudi 25 avril  
Menu végétarien 
Quiche épinards haricots 
rouges 
Parmentier sylvestre  
Salade  
Fruit  
 
 
Vendredi 26 avril  
Tomates vinaigrette  
Sauté de porc  
Haricot beurre  
Camembert  
Salade de fruits frais  
 
 

 



 

Menu du 29 avril au 03 mai 2024 
 

 
Lundi 29 avril 
Betteraves et maïs  
Steak haché sauce tomate 
Jardinière de légumes 
Pyrénées 
Fruit   
 
Mardi 30 avril 
Carottes râpées aux épices 
Poisson sauce américaine 
Riz parfumé 
Entremet chocolat  
 
Mercredi 01 mai 
 
Férié 
 
  

 
 
 
Jeudi 02 mai 
Menu végétarien 
Salade de pâtes au basilic 
Omelette  
Haricots verts beurre maître 
d’hôtel 
Fruit 
 
Vendredi 03 mai  
Radis beurre  
Rôti de bœuf  
Frites  
Laitue  
Faisselle  
 

 


